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Ciamara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
{6626/ENTE/DAIA/202] - 1/ORGFUN/PR/2019)

ASSUNTO: DESCENTRALIZAGAO DE COMPETENCIAS NO DOMINIO DA SAUDE -
AUTO DE TRANSFERENCIA

Foi presente a seguinte proposta da Sra. Presidente relativamente ao Auto de Transferéncia n.°
1 _ARSLVT/046/2021, previsto no artigo 20.° do Decreto-Lei n.° 23/2019, de 30 de janeiro:

No &mbito do processo de descentralizagdo de competéncias ¢ nomeadamente no setor da satde,
por deliberagdo de 25/09/2020, da Assembleia Municipal de Tomar, o Municipio de Tomar nio
aceita a transferéncia.

De acordo com a legislagio, os municipios que ndo aceitem a transferéncia da competéncia, a
mesma efetiva-se a 1 de abril de 2022, ora é nesta fase que nos encontramos.

Para a concretizagio da transferéncia materializa-se através da aceitagfio ¢ assinatura de Auto de
Transferéncia, tendo 0 mesmo sido remetido pela ARSLVT ao municipio em dezembro de 2021.

O auto de transferéncia preconiza um conjunto de imoéveis, recursos humanos, equipamentos e
viaturas a transferir para o municipio, bem como uma verba a transferir que reporta a valores de
2018.

Apesar das imtmeras reunides ocorridas, e troca de informagdes com a ARSLVT, consideramos que
ndo estdo reunidas as condigles para a aceitag8o e assinatura do Auto de Transferéncia.

Assim, submete-se a reunido de camara para que delibere a néo aceitagéo do Auto de Transferéncia

n®1 ARSLVT/046/2021, devendo continuar o processo negocial com a tutela.

Deliberacio tomada em minuta: A Camara, tudo visto ¢ analisado, deliberou aprovar a proposta
nos seus exatos termos.

Esta deliberagéo foi tomada por unanimidade.

A Sra. Vereadora Maria de Lurdes Ferromau Fernandes e os Srs. Vereadores Tiago Manuel
Henriques Carrdio ¢ Luis Anténio Antunes Francisco, apresentaram a seguinte declaragio de voto:
“A menos de um més do prazo para aceitagdo da transferéncia de competéneia na drea da Saude,
deliberamos nesta reunido de Céamara a néo aceitagdo do Auto de Transferéncia proposto, uma vez
que ndo estardo reunidas as condi¢des para essa aceitagio.

Tendo em conta a importancia da area da Saide e o impacto que esta transferéncia de competéncia

tera na gestdo municipal, consideramos insuficiente a forma como é abordada e apresentada nesta



reunido.

Nio nos ¢ dado a conhecer informacgfo e documentag#io sobre as divergéncias concretas entre 0 que
€ proposto pela tutela ¢ as pretensdes do Municipio, nfo se conhecendo qual a valorizagfo das
divergéncias, por exemplo, ao nivel dos recursos humanos, contratos em vigor, energia, imdveis ou
funcionérios,

Mais, ndo nos € sequer apresentada uma resenha processual cronoldgica para que seja possivel
compreender todo o processo, em que ponto se encontra, e quais as condicdes necessarias para a sua
concretizagdo, ao contrario da prética realizada por outros Municipios.

Ficamos particularmente preocupados quando nos ¢ informado pela Presidente da Céamara
Municipal que existe ainda um total desconhecimento sobre varias informag&es, dados, contratos a
decorrer, etc. a que 0 proprio Municipio nfo terd ainda acesso 0 que impossibilita o célculo do valor
de uma contraproposta para a outo de transferéncia.

Consideramos inadmissivel que a menos de um més para a aceitagfio do auto de transferéncia, uma
vez que a mesma se efetiva a 1 de abril de 2022, exista uma falta tio grande de informacéo e dados
concretos para inferir sobre a valorizagio da competéneia a transferir para o Municipio, o que nos
levanta sérias duvidas sobre a capacidade de condugio desta negociagio pela governagéo socialista.

Dada a importincia da area da Saide e a falta de informag&o que permita analisar corretamente o
valor proposto no Auto de Transferéncia em causa, os Vereadores do PSD votam favoravelmente a
ndo aceitagdo, reforcando a necessidade da governagfo socialista negociar adequadamente esta

transferéncia, salvaguardando os interesses da populagiio e do Municipio.”.

Tomar, 7 de mar¢o de 2022

Seguimento:
- GPACM p/ os devidos efeitos

te da Cimara A Coordenadora Técnica

il ¢

Anabela Freftas Avelina Leal
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Camara Municipal de T'omar

DELIBERACAO
(14/PPRC/PR/2022)

ASSUNTO: CONTRATO INTERADMINISTRATIVO DE DELEGACAO DE
COMPETENCIAS NA JUNTA DE FREGUESIA DE CARREGUEIROS PARA
O ANO DE 2022

Foi presente proposta da Sra. Presidente submetendo a aprovagdo do Executivo Municipal a minuta
do contrato interadministrativo a celebrar com a Junta de Freguesia de Carregueiros, para realizagéo
no corrente ano de atividades de pavimentagio da rua do Pinhal das Hortas e Vale Carvalho (S&o

Sim&o), nos termos e fundamentos apresentados.

Deliberac¢io tomada em minuta: A Camara, tudo visto e analisado, deliberou aprovar a minuta do
contrato interadministrativo nos seus exatos termos.

Esta deliberagdo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- GPACM p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
Al
s
S - L‘ /// ‘._u—@.)._.

Anabefa Freitas : Avelina Leal
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Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
{2/PPRC/DAJA/2022)

ASSUNTO: ATRIBUICAO DO SUPLEMENTO DE PENOSIDADE E INSALUBRIDADE
NO ANODE 2022

Foi presente a seguinte proposta da Sra. Presidente e respetivos anexos:

Considerando que:

As condigdes de atribuiciio dos suplementos de penosidade e insalubridade, bem como outras
formas de compensagio em funcgio das particularidades da prestagdo de trabalho nessas condices,
encontram-se tipificadas na alinea b) do n.° 3 do artigo 159.° da LTFP, aprovada em anexo 4 Lei n.°
35/2014, de 20 de junho, na sua atual redagfo;

De acordo com o preceituado no Decreto-Lei n.° 93/2021, de 9 de novembro, que procede a fixagio
de um suplemento remuneratério com fundamento no exercicio de fungdes em condicdes de
penosidade e insalubridade, conjugada com o n.° 6 do artigo 159.° da LTFP, foi aprovado o
“Suplemento de Penosidade e Insalubridade™;

Neste Municipio se verifica a existéncia de trabalhadores da carreira geral de assistente operacional
que exercem fungdes nas areas de recolha e tratamento de residuos e tratamento de efluentes,
higiene urbana, procedimentos de inumagdes, exumacOes, traslada¢Bes, abertura e aterro de
sepulturas, bem como de asfaltamento de rodovias.

Foram devidamente apurados os encargos maximos para 2022, com a aplicacio do suplemento de
penosidade e insalubridade aos trabalhadores do Municipio de Tomar, cujo montante ascende a
42.000,00 €.

Propde-se que:

1. Ao abrigo do artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 93/2021, de 9 de novembro, a atribuigdo do
Suplemento de Penosidade e¢ Insalubridade (SPI) aos 39 trabalhadores da carreira geral de
Assistente Operacional, atualmente em fun¢des, bem como aos 2 trabalhadores da mesma carreira
que venham a ser recrutados em 2022, cujos postos de trabalho se enquadram nas duas 4reas
funcionais indicadas no artigo 2.° do Decreto-Lei n.® 93/2021, de 9 de novembro, conforme
identificagdo no Mapa de Pessoal e cuja caracterizagfo foi fundamentada no parecer dos servigos de
Seguranga, Higiene e Satide no Trabalho, conforme anexo I, implicando o exercicio efetivo de
fungSes penosas e insalubres;

2. Seja atribuido aos trabalhadores detentores da categoria de assistente operacional nas areas de



atividade de cantoneiro de limpeza, de coveiro e de cantoneiro de vias, conforme anexo II, os quais
desempenham fungSes nas areas de recolha e tratamento de residuos e tratamento de efluentes,
higiene urbana, dos procedimentos de inumages, exumagdes, trasladages, abertura e aterro de
sepulturas, bem como, asfaltamento de rodovias;

3. Seja atribuido o suplemento de penosidade e insalubridade de valor igual a 4,99 € dada a
impossibilidade de distinguir e/ou graduar o nivel de insalubridade e penosidade, por inexisténcia
de regulamentacio especifica, sendo-lhe reconhecido um nivel de insalubridade ¢ penosidade alto
as areas de atividade mencionadas.

O Suplemento de Penosidade e Insalubridade é aplicado com efeitos retroativos a 1 de janeiro de

2022.

Deliberagio tomada em minuta: A Camara, tudo visto e analisado, deliberou aprovar a proposta
nos scus ¢xatos termos.

Esta deliberagdo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- DAA-URH p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

Lo =L, Z 3

Anabela Freitas Avelina Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAQ
(7/PGEN/PR/2022 - 15/DIVER/PR/2013)

ASSUNTO: CEDENCIA DO AUTOCARRO NO MES DE FEVEREIRO DE 2022

Foi presente proposta da Sra. Presidente referente a informagio n.° 98/2022 da Presidéncia,
submetendo a ratificagdo do Executivo Municipal a cedéncia do autocarro do Municipio no més de

fevereiro.

Deliberagiio tomada em minuta: A Cémara, tudo visto e analisado, deliberou ratificar os apoios
prestados, no montante global de 1.846,96€ (mil, oitocentos e quarenta e seis euros, noventa e seis
céntimos).

Esta deliberagio foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- GPACM p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
Anabels Freitas Avelina Leal




&

Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(6/PPRC/VHC/2022)

ASSUNTO: APOIO EXTRAORDINARIO AO CIRE

Foi presente a seguinte proposta do Sr. Vereador Hugo Cristévio, acompanhada da informacdo n.°
1879/2022 do Departamento de Obras Municipais:

Considerando que o Centro de Integrag#o e de Reabilitagdo de Tomar, apesar de ser uma Instituigfo
Particular de Solidariedade Social, presta um servigo tinico 4 comunidade.

Sabendo que tem parcas disponibilidades financeiras, e que as instalagdes utilizadas para o servico
educativo, integrando criangas abrangidas pela escolaridade minima obrigatéria, se encontram
muito debilitadas e nfo oferecendo seguranga para técnicos e utentes, a ponto de no presente
estarem a ser utilizadas, por solicitag8o desta cAmara, instalagGes de outra IPSS.

Proponho, tendo presente que apesar dos terrenos serem municipais as instalagBes pertencem &
referida instituigdo, um apoio a4 mesma na realizagio direta das obras necessarias tanto ao
restabelecer da seguranga do edificio como de melhoria das condigBes de climatizacfo.

Esse apoio, tendo em conta a informagfio técnica anexa estima-se na casa dos 35.680,00€,
orgamentado da seguinte forma:

Demoligéo e reconstrugiio da parede exterior (administragio direta) - 7.500,00€

Aplicagdo de pavimento flutuante (administragdo direta) - 4.800€

Execugdo de divisorias e teto falso (empreitada) - 13.570,00€

Instalagdo de caixilharias e envidragados (empreitada) - 9.810,00€.

Deliberagio tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, deliberou aprovar a proposta
nos seus exatos termos.

Esta deliberagdo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- Sr. Vereador Hugo Cristdvao p/ os devidos efeitos
A Presidente da Camara : A Coordenadora Técnica

LL"“ L\ A—

Anabela Freitas Avelina Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(15/PPRC/PR/2022}

ASSUNTO: COMPETENCIAS DA CAMARA MUNICIPAL DELEGADAS POR
DELIBERACAO DE 20 DE OUTUBRO DE 2021

Foram presentes, para conhecimento, os despachos efetuados em fevereiro pela Sra. Presidente, no
uso das competéncias delegadas pela Camara Municipal, por deliberaco de 20 de outubro de 2021.

A Camara tomou conhecimento.

Tomar, 7 de marco de 2022
Seguimento:

- GPACM p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

L Ai—

Avelina feal

Anabela Ereitas
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(357/PGEN/DOM/2021)

ASSUNTO: EMPREITADA DE REQUALAIFICACAO DE ESPACOS EXTERIORES DA
AVENIDA CORONEL GARCES TEIXEIRA E DA AVENIDA DR. AURELIO
RIBEIRO - ata da reuniio de seguranca

Foi presente, para conhecimento, a ata da reunifio de seguranga da empreitada de requalificagio de
espagos exteriores da avenida Coronel Garcés Teixeira e da avenida Dr. Aurélio Ribeiro, realizada a
15 de dezembro de 2021, nos termos da alinea j) do n.° 2 do artigo 19.° do Decreto-Lei n.°
273/2003, de 29 de outubro.

A Cémara tomou conhecimento.

Tomar, 7 de marco de 2022
Seguimento:

- DOM p/ os devidos efeitos

A Presidente da Camara A Coordenadora Técnica

- .

Anabefla Freitas Aveling Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(172/EMPR/DOM/202] - 73/EDIESC/DOM/2013)

ASSUNTO: EMPREITADA DE REMODELACAO DA COBERTURA DO JARDIM DE
INFANCIA DE TOMAR - recec¢iio definitiva

Foi presente proposta do Sr. Vereador Hugo Cristévio referente a informagio n.° 8683/2021 do
Departamento de Obras Municipais, submetendo a homologagdo do Executivo Municipal o auto de
vistoria para rececio definitiva dos elementos construtivos estruturais da obra de remodelagdio da
cobertura do Jardim de Infincia de Tomar, adjudicada a Lusitinia - Sociedade de Construgdes,

limitada.

Deliberaciio tomada em minuta: A Cdmara, tudo visto ¢ analisado, deliberou homologar o auto da
vistoria para efeitos de rececfo definitiva dos elementos construtivos estruturais da obra de
remodelagdo da cobertura do Jardim de Infincia de Tomar.

Esta deliberagfio {01 tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022
Seguimento:

- DOM p/ os devidos efeitos ¢/ copia & DF

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

o

Awelinag Leal

Anabela Freitas



e

g

7 N -/, y
N 44

Céimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(244/EMPR/DOM/2021 - 67/CONPUB/DOM/2013)

ASSUNTO: EMPREITADA DE REABILITACAO / RECUPERACAO DO EDIFICIO DO
JARDIM DE INFANCIA JOAO DE DEUS - recegio definitiva

Foi presente proposta do Sr. Vereador Hugo Cristévio referente  informagio n.° 8948/2021 do
Departamento de Obras Municipais,submetendo a homologago do Executivo Municipal o auto de
vistoria para recegéio definitiva dos elementos construtivos estruturais da obra de reabilitagio /
recuperagdo do edificio do Jardim de Infancia Jodo de Deus, adjudicada a Elemento Completo -

Engenharia e Construgdes, limitada,

Deliberag¢io tomada em minuta: A CAmara, tudo visto e analisado, deliberou homologar o auto da
vistoria para efeitos de rece¢fio definitiva dos elementos construtivos estruturais da obra de
reabilitagfo / recuperagdo do edificio do Jardim de Infincia Jodio de Deus.

Esta deliberagéo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022
Seguimento:

- DOM p/ os devidos efeitos ¢/ copia a DF

A Piresidente da CAmara A Coordenadora Técnica

b

Aveling Leal

Anabela Freitas
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(1/PUBO/DAJA/2022 - 1/PUBLUDAJA/2022)

ASSUNTO: LICENCIAMENTO DE PUBLICIDADE OCASIONAL A FARMACIA
TORRES PINHEIRO - José Duarte Vitorino, Unipessoal limitada

Foi presente proposta da Sra. Presidente submetendo a ratificagio do Executivo Municipal o
despacho que autorizou a distribuig@o de publicidade ocasional ao aniversirio da Farmacia Torres

Pinheiro, no dia 19 de fevereiro, nos termos e fundamentos da informagéio n.° 731/DAJA/2022.

Deliberagdio tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, deliberou ratificar o despacho
n.° 535/PR/2022, de 16 de fevereiro, ao abrigo do n.° 3 do artigo 35.° do regime juridico das
autarquias locais, aprovado pela Lei n.° 75/2013, de 12 de setembro.

Esta deliberagfio foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DAA p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

——
o L. > L_‘ AL—@—-—
Anabela Freitas Aveling Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(2/PUBO/DAJA/2022 - 1/PUBLI/DAJA/2022)

ASSUNTO: LICENCIAMENTO DE PUBLICIDADE OCASIONAL AO CIRCO CLAUDIO
- Liliana Raquel Simdes Torralvo

Foi presente proposta da Sra. Presidente submetendo a ratificagio do Executivo Municipal o
despacho que autorizou a distribui¢do de publicidade ocasional ao Circo Claudio, entre os dias 22

de fevereiro e 6 de margo, nos termos ¢ fundamentos da informag#io n.° 839/DAJA/2022.

Deliberagiio tomada em minuta: A Cémara, tudo visto e analisado, deliberou ratificar o despacho
n.° 554/PR/2022, de 18 de fevereiro, ao abrigo do n.° 3 do artigo 35.° do regime juridico das
autarquias locais, aprovado pela Lei n.° 75/2013, de 12 de setembro.

Esta deliberagéio foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DAA p/ os devidos efeitos
A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
S L
Anabela Freitas Aveltna Leal
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Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(1242/ENTE/DAJA/2022 - 3/INSTGT/DGT/2022)

ASSUNTO: COMISSAO CONSULTIVA DE REVISAO DO PLANO DIRETOR
MUNICIPAL DE TORRES NOVAS — Representacio da Cimara Municipal de
Tomar

Foi presente proposta do Sr. Vereador Hugo Cristovio referente a informagfio n.° 3739/2022 da
Divisdo de Gestdo do Territorio, submetendo a aprovagdo do Executivo Municipal a nomeagdo dos
representantes da Camara Municipal de Tomar na Comissio Consultiva de Revisio do Plano
Diretor Municipal de Torres Novas, constituida por despacho do Presidente da Comiss3o de

Coordenagio ¢ Desenvolvimento Regional de Lisboa ¢ Vale do Tejo, de 20 de dezembro de 2018.

Deliberaciio tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, deliberou nomear como
representante efetivo a chefe de Unidade de Planeamento ¢ Ordenamento do Territério, Eng® Susana
Pereira, e, como suplente, o chefe da Divisdo de Gestéio do Territério, Arq. José Carlos Rodrigues.

Esta deliberagfo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- DGT p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
— A&

Anabela Freftas Awelina Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(186/EALV/DGT/2020 — 207/EDIF/DGT/2020)

ASSUNTO: LICENCIAMENTOQ DE CONSTRUCOES — Declaragio de Caducidade

o

Foi presente proposta do Sr. Vercador Hugo Cristdvio referente ao processo n.
207/EDIF/DGT/2020, em que ¢é requerente Bankinter, S.A., submetendo a aprovaciio do Executivo
Municipal a declaragiio da caducidade do licenciamento para conclusio de obra inacabada na
Estrada das Aboboreiras, Freguesia de Olalhas, nos termos e fundamentos da informacgio n.°

3118/2022 da Divisio de Gestio do Territério.

Deliberacio tomada em minuta: A Clmara, tudo visto e analisado, homologando a referida
informagdo, deliberou declarar a caducidade do licenciamento, ao abrigo dos n.°% 2 e 5 do artigo
71.° do regime juridico da urbanizagio ¢ edificagdo, mandando promover a audiéncia prévia do
requerente, pelo prazo de 10 dias uteis, findo o qual, na auséncia de pronincia do interessado, se
considera definitivamente declarada a caducidade para todos os efeitos previstos na legislagio em
vigor.

Esta deliberacio foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- DGT p/ os devidos efeitos

A Presidente da CAmara A Coordenadora Técaica

Ll =L _ A

Anabela Freitas Avelina Leal
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Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAOQO
(230/EALV/DGT/2021 - 315/EDIF/DGT/2020)

ASSUNTO: LICENCIAMENTO DE CONSTRUCOES — Declaragio de Caducidade

Foi presente proposta do Sr. Vereador Hugo Cristévio referente ao processo n.°
315/EDIF/DGT/2020, em que §é requerente IMOGASPAR - Gestio Imobilidria, limitada,
submetendo a aprovagdo do Executivo Municipal a declaragio da caducidade do licenciamento para
constru¢do de um muro de vedago na Rua Principal, n.° 43, em Beberriqueira, Freguesia de S&o
Pedro de Tomar, titulado pelo Alvard de Obras n.° 219/2021, nos termos e¢ fundamentos da

informagio n.° 3661/2022 da Divisio de Gestfio do Territério.

Deliberacio tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, homologando a referida
informagdo, deliberou declarar a caducidade do licenciamento, ao abrigo da alinea d) do n.°3 e do
n.° 5 do artigo 71.° do regime juridico da urbanizagfo e edificagido, mandando promover a audiéncia
prévia do requerente, pelo prazo de 10 dias tteis, findo o qual, na auséncia de promincia do
interessado, se considera definitivamente declarada a caducidade para todos os efeitos previstos na
legislagdo em vigor.

Esta deliberagdo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DGT p/ os devidos efeitos

A Presidente da Camara A Coordenadora Técnica

Ql,l._::;g A“i

— Anabela Freitas Avelina Leal
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Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(144/TUEL/DGT/2022 - 358/EDIF/DGT/2021)

ASSUNTO: LICENCIAMENTO DE CONSTRUCOES — estacionamento

Foi presente proposta do Sr. Vereador Hugo Cristdviio submetendo a aprovagio do Executivo
Municipal o estudo de estacionamento apresentado pelo Infantirio A Quinta dos Encantos,
Unipessoal limitada, no dmbito do processo de licenciamento para construgio de edificio para sala
polivalente , em ampliagio de edificio destinado a Creche e Jardim de Infincia, sito na rua dos
Carvalheiros, n.* 33, em Alvito, Uni3o das Freguesias de Tomar (S0 Jofio Baptista) e Santa Maria
dos Olivais, nos termos e fundamentos da informacfio n.° 3884/2022 da Divisio de Gestio do

Territério.

Delibera¢io tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, homologando a referida
informagéo, deliberou aprovar o estudo fundamentado de estacionamento ao abrigo do artigo 23.°
do regulamento municipal de urbanizaggio e edificagdo e de taxas urbanisticas do Municipio de
Tomar.

Esta deliberago foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DGT p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

L= /‘m

Anabela Treitas Avelina Leal




CAmara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(30/PGEN/DTC/2022 - 4/ATIVEV/DTC/2021)

ASSUNTO: CAMPANHA “TOMAR CHECK IN” 2021
Foi presente, para conhecimento, a informagio n.° 232/2022 da Divisdo de Turismo e Cultura, bem
como o relatério final da campanha "Tomar Check In", que decorreu entre os dias 1 de maio e 30 de

setembro de 2021.

A Cimara tomou conhecimento.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- DTC p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
Anabeln Freitas Aveflina Leal
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Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(2/EVAT/DTC/2022 - 13/ATIVEV/DTC/2021)

ASSUNTO: CONGRESSO DA SOPA 2022

Foi presente proposta da Sra. Vereadora Filipa Fernandes referente 4 informagfio n.° 227/2022 da
Divisfio de Turismo e Cultura, submetendo a aprovagéo do Executivo Municipal aspetos inerentes &

realizaggio da 28.% edigdo do Congresso da Sopa, no Mouchiio, no dia 7 de maio do corrente ano.

Deliberacéio tomada em minuta: A Camara, tudo visto e analisado, deliberou:

1-Entregar as receitas de bilheteira (excetuando os resultados da venda de kits), no montante
méximo de 5.000€ (cinco mil euros), ao Centro de Integragfio e Reabilitagdo de Tomar (CIRE);
2-Aprovar a tabela de precos:

- Ingressos no evento;

Bilhetes (sem Kit):

Criangas 6 aos 12 anos - 2,00€ (dois euros);

Adultos — 5,00€ (cinco euros);

Familia (2 Adultos + 2 Criangas) — 12,00€ (doze euros);

- Outros: Kit Congresso da Sopa (copo, taga, colher e guardanapo) - 3,50€ (trés euros e cinquenta
céntimos);

3-Atribuir subsidio no valor de 100,00€ (cem euros) as entidades e adegas participantes.

Esta deliberago foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DTC p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
A_W__
Anabela Freitas Avelina Leal




Camara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(29/PGEN/DTC/2022 - 5/ATIVEV/DTC/2022})

ASSUNTO: FESTA TEMPLARIA 2022

Foi presente proposta da Sra. Vereadora Filipa Fernandes referente a informagfo n.° 230/2022 da
Divisio de Turismo e Cultura, submetendo a aprovacio do Executivo Municipal aspetos inerentes a
realizag@o da Festa Templaria, no Mouchio, ¢ na praga da Republica ¢ ruas dos Moinhos, Serpa
Pinto, Silva Magalh3es e Infantaria 15, entre os dias 7 e 10 de julho do corrente ano, enquadrada no

regulamento das mostras de recriagfo histérica do concelho de Tomar.

Deliberagio tomada em minuta: A Cimara, tudo visto e analisado, homologando a referida

informagdo, deliberou aprovar a realizagio da Festa Templaria nos termos propostos, ao abrigo do
regulamento das mostras de recriagfio historica do concelho de Tomar, refletidos nas Normas de
Participagdo do seguinte teor:

1. Enquadramento

A Ordem dos Templarios representa para Tomar a sua génese. Em 1159 Dom Afonso Henriques
doa esta terra, como feudo, 4 Ordem. Dom Gualdim Pais, grio-mestre dos Templarios, inicia em
1160 a construgdo do Castelo que viria a ser a sede dos Templarios em Portugal, extinta em 1312
pela bula papal de Clemente V.

A edigfio de 2022 da Festa Templaria pretende evocar o espirito Templario que molda a histéria e o
tragado da cidade de Tomar.

2. Objeto da Consulta

A presente consulta destina-se a atribui¢fio de espacos para exploragdo na “Festa Templaria 2022” a
realizar em Tomar, entre os dias 7 ¢ 10 de julho de 2022.

3. Entidade Responsavel pela Consulta

Municipio de Tomar

4. Periodo e Horarto de Funcionamento

Os espacos tém de estar abertos ao publico e em pleno funcionamento de 7 a 10 de julho de 2022,
nos seguintes horarios:

Dia 7: 18h00 as 24h00

Dia 8: 18h00 as 24h00

Dia 9: 12h00 as 24h00

Dia 10: 12h00 as 19h00

ey
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5. Destinatarios 7

Entidades singulares ou coletivas que promovam a venda e/ou demonstragdo de produtos e
materiais enquadrados na época medieval, considerando as seguintes tipologias:

Artesdos ~ entidades que promovam a venda de produtos/materiais de produgo propria e de forma
artesanal, privilegiando-se o trabalho ao vivo, enquadrados na época retratada;

Artifices - entidades que promovam a recriagio de oficios da época retratada;

Mercadores Nio Alimentares — entidades que promovam a venda de produtos / materiais nfo
alimentares enquadrados na época retratada, que nfo sejam de produgfo propria;

Artesfos locais e regionais — entidades do concelho ou da regifo que promovam a venda dos seus
produtos, enquadrados na época retratada;

Mercadores Alimentares — entidades no dmbito da atividade de restauracdo e bebidas e associagBes
ou freguesia do concelho de Tomar que promovam a venda de bebidas e petiscos, cujas receitas
provenientes da exploragio dos espagos sejam afetas & realizagdo dos fins estatutdrios das mesmas,
enquadrados na época retratadas;

6. Elementos da Consulta

Os elementos que constituem a presente consulta sfo:

a) Regulamento de Participagfo

b) Anexo I — Produtos e Materiais Medievais

c¢) Anexo II — Regras de Higiene e Seguranga Alimentar

d) Anexo Il — Seguranga Contra Incéndios

e) Anexo IV — Ficha de inscrigéo

f) Anexo V - Declaracdo de Compromisso I

g) Anexo VI— Declaragfio de Compromisso II (exclusivamente para Mercadores Alimentares)

7. Localizagdo e espacos a atribuir

a) Mouchio

- 22 lugares de tasquinhas, destinados a explorag#o pelas associagBes do concelho, cada espago com
9m?2. Esta contabilizagio corresponde a 2 espagos para cada uma das 11 freguesias do concelho;

- 10 lugares para a prestagfo de servicos de restauracdo e bebidas, cada espago com um minimo de
9m2 (3x3m);

- 20 lugares para a venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos e
licores embalados), cada espago com 9m2 (3x3m);

- 25 lugares para a venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos ¢

licores embalados), cada espago com 6m2 (3x2m);
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- 20 lugares para venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos e licores
embalados), cada espago com 3m2 (2x1,5m), em banca a fornecer pelo Municipio de Tomar.

b) Rua Serpa Pinto, Rua Silva Magalh&es, Rua Infantaria 15, Rua dos Moinhos, Praga da Repiiblica

Os comerciantes e lojistas, em estreita articulagfio com a organizacio do evento, no periodo da
Festa Templaria, estdo autorizados a utilizar gratuitamente o espago estritamente a frente do seu
estabelecimento para venda de artigos que se enquadrem na tematica da Festa Templaria.

8. Taxas de ParticipagZo®

Os candidatos 'se_lecionados ficam sujeitos ao pagamento de um valor de participagio, determinada
em funcdo da tipologia da sua atividade ¢ dimenséo do espago:

- 10 lugares para a prestagio de servigos de restauracéo e bebidas, cada espago com um minimo de
9m2: 10,05 € por m2/dia (90,45 € por dia);

- 20 lugares para a venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos e
licores embalados), cada espago com 9m2: 2.5 € por m2/dia (22,5 € por dia);

- 25 lugares para a venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos e
licores embalados), cada espago com 6m2: 2,5 € por m2/dia (15 € por dia);

- 20 lugares para venda indiferenciada de produtos/materiais (incluindo bolos, frutos secos e licores
embalados), cada espago com 3m2 (2x1,5m), em banca a fornecer pelo Municipio de Tomar: 2,5 €
por m2/dia ao que acrescem 2 € por dia para o aluguer da banca (9,5 € por dia).

Para efeito de aplicacfo das taxas em causa, serfio considerados os dias 8 a 10 de jutho (3 dias).

A Organizagfo reserva-se o direito de poder isentar total ou parcialmente as candidaturas que se
revelem de especial interesse para o evento.

9. Instrucéo do processo de candidatura

As candidaturas devem ser instruidas com os seguintes documentos:

1. Ficha de inscri¢éo devidamente preenchida em letras maitisculas;

2. Declaragao de compromisso;

3. Memoria Descritiva:

a) Descri¢do dos materiais/produtos para venda;

b) Tipo de tenda com descrigdo detalhada dos materiais, dimensdes ¢ foto ou desenho ilustrativo,

c¢) Fotografias de todos os materiais/produtos;

d) Proposta de decoragéo e traje com descrigio detalhada e fotos ou desenho ilustrativo;

e) Curriculo de participagéio em eventos similares

4. Os candidatos devem obrigatoriamente enviar um dos seguintes documentos, conforme o caso:

a) Cartéio de artesdio e comprovativo do Codigo de Atividade Econdmica (CAE);



b) Cartéo de cidaddo ou cartdo de identificagfo fiscal;

c) Documento que ateste o licenciamento da atividade de acordo com o CAE;

d) Declarag@o do interessado em como cumpre as obrigac@es legais e regulamentares relativas s
instalagdes e equipamentos, bem como regras de seguranga, satide publica, requisitos de higiene dos
géneros alimentares (ver artigo 2.° do nimero 3, alinea b) da Portaria 239/2011 de 21 de junho).

As candidaturas que n#o apresentem os documentos exigidos poderfio ser penalizadas ou excluidas
no ato da avaliag&o.

A prestagdo de declaragdes falsas pelos candidatos determina a rejeico da sua candidatura e a
excluso do candidato.

Cada candidato pode candidatar-se a mais do que um espago devendo, para o efeito, enviar uma
ficha de inscri¢do para cada um dos espagos pretendidos.

10. Modo ¢ Prazo para a Apresentagfo de Candidaturas

As candidaturas devem ser remetidas até ao dia 8 de abril, pelas seguintes vias:

Por correio registado com aviso de recegio para:

Posto de Turismo Municipal de Tomar

Avenida Dr. Candido Madureira

2300-531 Tomar

Por e-mail: festatemplaria@cm-tomar.pt

Entregues presencialmente: Posto de Turismo

Segunda Fase: os lugares deixados vagos serdo alvo de uma segunda fase de candidaturas, a
decorrer entre os dias 23 ¢ 27 de maio.

11. Avaliacéo de candidaturas

A entrega da candidatura e/ou participagdo em edigOes anteriores nfo assegura a participagfo no
presente evento. A selecdo dos candidatos ¢ da exclusiva responsabilidade da Organizagéo, segundo
os seguintes critérios: (de acordo com o art. 4 do regulamento)

a) Rigor historico/proposta de decoragio do espago — 40%

b) Originalidade e qualidade dos produtos/servigos a comercializar —~ 30%

c) Experiéncia na participagio em eventos anteriores ou semelhantes — 30%

A Organizagio reserva-se o direito de recusar candidaturas que ndo se ajustem aos objetivos do
evento ou que, por qualquer outro motivo, sejam consideradas prejudiciais ou inconvenientes.

Apds o processo de apreciagdio das candidaturas todos os candidatos serdo informados da
correspondente decisdo, até ao dia 6 de maio, por e-mail.

12. Critérios de Localizagdo
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A distribui¢do dos espagos e localizagfo das tendas serd efetuada através de sorteio, a realizar no
dia 19 de maio, no Posto de Turismo (Av. Candido Madureira).

Aos participantes néo ¢ atribuida a possibilidade de reclamagio ou troca do local atribuido.

13. Condic¢des € prazos de pagamento

Apds validagdo e aprovagio da candidatura na primeira fase, o pagamento da taxa de participagéo
deve ser efetuado, ao Municipio de Tomar, impreterivelmente até ao dia 16 de maio, sob pena de
exclusio.

No decorrer da 2.* fase de candidaturas, o pagamento da taxa de participagfio deve ser efetuado, ao
Municipio de Tomar, impreterivelmente até ao dia 6 de junho, sob pena de exclusio.

O pagamento pode ser efetuado através do envio de cheque, da referéncia multibanco remetida ou
na tesouraria do Municipio de Tomar.

14. Montagens ¢ Desmontagens

14.1 Montagens

Os espagos deveriio estar decorados e em condigdes de funcionamento até as 15h00 do dia 7 de
julho, pelo que as montagens podem ser iniciadas a partir das 09h00 do dia 6 de julho.

14.2 Desmontagens

As desmontagens devem ser efetuadas no dia 10 de julho, a partir das 21h00 e até as 02h00 do dia
11 de julho.

15. Esclarecimento de Davidas

Os esclarecimentos necessarios 4 boa compreensfo e interpretagio do presente regulamento deverdo
ser solicitados através do e-mail: festatemplaria@cm-tomar.pt

Funcionara um servi¢o de secretariado de apoio aos participantes de 6 a 11 de julho.

16. Deveres da Organizacio

Constituem deveres da Organizagéo:

a) A instalagdo elétrica ¢ apoio técnico durante o evento, sendo da responsabilidade de cada
participante providenciar os meios de ligagio, nomeadamente extensdo elétrica e lampadas, sendo
expressamente proibido o uso de projetores e lampadas fluorescentes;

b) A instalagdo de pontos de dgua no recinto para uso comum;

¢) A criag@io de uma ou varias zonas de lavagem de loicas para utilizagdo por todos os participantes;
d) A decoragdo do recinto;

e) Assegurar a limpeza do espago publico e a colocagéo de recipientes de depdsito de residuos;

f) Garantir a seguranga do espaco publico no recinto do evento, nfio sendo da responsabilidade da

Organizagdo eventuais furtos, roubos ou quaisquer danos;



g) Proceder a ambientacgdo do recinto;

h) Promover e divulgar o evento;

i) Garantir a animacéo do evento;

j) A fiscalizag@o sobre todos os acontecimentos dentro do perimetro do evento;

k) A entrega de livre-trinsito para cargas e descargas dentro do perimetro do evento;

) A Organizagfio é responsavel pelo determinado no seguro de responsabilidade civil a que esta
sujeita.

17. Deveres dos Participantes

O incumprimento dos seguintes deveres e obrigacdes dos participantes, tém como consequéncia
imediata a aplicagéio das san¢Bes designadas no ponto “18 Incumprimentos”,

O representante da entidade, que subscreve a declaragfio de compromisso é o responsédvel perante a
equipa de vistoria, devendo para o efeito estar presente durante o periodo de funcionamento do
evento ¢/ou designar quem o substitua na sua auséncia.

Deveres dos participantes e seus colaboradores:

a) Respeitar e fazer respeitar as indicagles da Organizagio, procedendo de imediato as corregdes
por ela solicitadas;

b) Sujeitar-se as agdes de supervisiio e avaliagfio por parte da Organizacio, inclusive em espagos
reservados, durante o periodo de montagens e durante o decorrer do evento;

¢) Vender/expor/trabalhar exclusivamente os materiais mencionados na candidatura;

d) Decorar os seus espagos de acordo com a proposta apresentada;

e) Os motivos ¢ materiais utilizados na decoragio e identificagio dos espagos devem enquadrar-se
na época medieval recriada;

f) Apresentarem-se trajados a época de acordo com a proposta apresentada, sendo da
responsabilidade do participante a respetiva aquisigio/aluguer;

g) Néo ¢ permitido o uso de acessérios contemporineos (p. ex. reldgios, éculos de sol, telemdveis)
h) E obrigatéria a utilizagio de rede mosquiteira ou tule, para cobrir os produtos alimentares;

i) A atividade dos mercadores alimentares encontra-se condicionada & venda de produtos ndo
confecionados no local, 4 excegio de grethados;

j) Apenas poderfio vender bebidas no copo oficial do evento (ou copo de barro com igual
capacidade de 200 ml), a adquirir pelo publico, sendo expressamente proibido a venda de garrafas
de plastico, latas e outros recipientes nfio autorizados;

k) No caso da utilizagdo de grelhadores, a largura maxima admitida é de 1m. A sua montagem sé

serd iniciada apds autorizagfio prévia da sua localizagfo pela Organizagio;
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1) Os grelhadores devem ser delimitados/revestidos com material ndo comburente. A delimitacio do
acesso ao grelhador pelo piblico deve ser de pelo menos 1 m;

m) Os participantes s3o responsaveis pelos seus bens e pela limpeza e seguranga interna dos seus
espagos, devendo proceder ao depdsito dos residuos nos equipamentos designados pela
Organizacgdo;

n) Os participantes devem manter o seu espago devidamente limpo e organizado;

0) A limpeza dos residuos decorrentes das desmontagens é da responsabilidade dos respetivos
participantes;

p) Os participantes devem afixar no primeiro dia do evento o pregario dos artigos, nos termos da
legislagdo vigente ¢ em lugar visivel, sendo que o precério se deve manter inalterado até ao final do
evento;

q) Os produtos que tenham inscri¢des publicitarias devem ser embrulhados em papel pardo, cartio,
serapilheira ou pano-cru, podendo ainda ser utilizado fio de sisal ou algoddo;

r) Os participantes ndio podem publicitar no interior ou exterior das tendas qualquer marca
publicitaria;

s) Os participantes ficam obrigados a manter os espagos abertos ao piublico durante todo o horéario
de funcionamento do evento;

t) Em caso de condigfes climatéricas adversas os participantes devem precaver-se com prote¢oes
especificas, devendo a sua utilizagHo ser limitada em casos de necessidade, devendo ser retirados de
imediato apds comunicagio da Organizagéo;

u) E proibido ultrapassarem os limites de poténcia designada pela Organizagio (Artesdios e
Mercadores néo alimentares-6A; Mercadores Alimentares-30A). No caso de iluminagfo artificial, é
obrigatdrio o uso de iAmpadas econémicas e de tom quente a 2700K;

v) Todos os participantes que no decurso da sua permanéncia em Tomar, sejam causadores de
disturbios no espago publico, serdo automaticamente expulsos;

w) Nos termos do disposto no Decreto-Lei n.° 156/2005 de 15 de setembro, é obrigatéria a
existéncia de Livro de Reclamag@es no posto de venda;

x) Os participantes devem respeitar a legislag8o em vigor sobre os direitos do consumidor;

y) Cada estabelecimento é responsavel pela integridade e seguranca dos seus colaboradores;

18. Incumprimentos

O envio da candidatura implica a aceitagéio de todas as normas do presente regulamento.

O incumprimento das normas estabelecidas no presente regulamento podera determinar a aplicacfio

de uma das seguintes sangdes:



1. Repreensdo escrita

2. Expulsgo imediata do evento

3. Extingdo do direito de participagdo em edigGes futuras.

19. Transmissio de Direitos

Os candidatos selecionados nfio podem ceder a terceiros a sua posigdo contratual, seja a que titulo
for, sob pena do cedente perder o valor de participagio e o cessionario ser excluido.

20. Disposi¢des Finais

Os casos omissos seréio objeto de decisfio da Cidmara Municipal de Tomar.

Anexo I — Produtos e Materiais Medievais

1.Consideram-se produtos da época:

Animais domeésticos - Boi, vaca, carneiro, ovelha, cordeiro, cabrito, cabra, porco, leitio e coelho
Aves domésticas — Galinha, galo, capfio, pombo, rola, ganso € pato

Leite e seus derivados — Manteiga, queijo fresco, queijo curado, requeijio, coalhada e nata

Animais de caga — Javali, veado, lebre, zebra, gamo, perdiz, faisfio, pato bravo e galinhola
Derivados de carnes — Chourigos, chourigas, linguigas, farinheiras, toucinho, presunto e outros
fumeiros

Peixe — Atum, truta, savel, solha ou esturjdo, salm&o, congro, pargo, sardinha, carapau, pescada,
marmota, cavala, enguia, tainha, bogas e lampreia

Marisco e Moluscos — Améijoa, mexilho, berbigdo, ostra, vieira, camarfio e caranguejo
Leguminosas — Lentilha, ervilha, feijdo, feijio-frade, grio, favas, tremoco e rabano

Hortalicas — Couve, repoiho, endivias, alface, agrifio, chicéria, acelga, ricula, espinafre, aipo,
brécolos, couve-flor e couve-de-bruxelas

Tubérculos — Alho, cebola, cenoura, nabo, espargo, rabanete e beterraba

QOutros Produtos Vegetais — Beringela, abébora, pepino, pimento, pimentio, courgette ¢ cogumelos
P#o — Pdo meada, pdo integral, pdo de mistura, pdo 4zimo, pdo doce, fogaga, pio-de-leite e regueifa
QOutros Produtos Alimentares — Arroz, trigo, centeio, aveia, cevada, milho paingo e mel

Temperos e ervas aromaticas — Sal, sumo de Agrago, lim#o, laranja azeda, vinagre, cominhos,
loureiro, orégio, coentro, tomilho, poejo, agafrio, alecrim, carqueja, pimenta, canela e mostarda
Gorduras — Azeite, 0leos vegetais, banha ou sebo, manteiga e toucinho

Massas — Massa tenra e massa folhada

Conservas — Xarope, geleia, compota, conservas em mel, em vinagre, em azeite, em vinho, em dleo,
em sal e em fumeiro

Fruta Fresca — Ameixa, ginja, cereja, uva, péssego, alperce, néspera, maci, pera, figo, marmelo,



laranja, lim&o, rom&, medronho, meldo, melancia ¢ azeitona

Frutos Secos — Aveld, noz, améndoa, castanha, figo seco, uva, maci e ameixa

Ervas de Cheiro/Infusdo — Alfazema, horteld, horteld-pimenta, rosmaninho, verbena, salsa,
beldroega, anis (erva doce), camomila, lavanda, cidreira, hipericdo (erva de S. Jodo), funcho, malva
e sabugueiro

QOutras Plantas — Mirto ou murta, aloé, buxo, absinto, incenso, junco, vimeiro, oliveira, salgueiro,
olmo, pinheiro, palmeira anf, sobreiro, bétula, azevinho, azinheira € choupo

Bebidas — Vinho maduro e verde, branco, tinto, rosete, cidra, sumos naturais, 4dgua, infusdes,
xaropes e licores

2.Produtos e materiais

Ossos, peles, couros de animais oriundos da Europa e do Norte de Afiica

Ceramica, madeira, cortiga, resina, vime, cestaria, madeiras, 0sso € anil

Ouro, prata, cobre, bronze, estanho, ferro, ferro forjado, ago, zinco, chumbo e latdo

Armas e muni¢des de tematica medieval

Vestudrio/Tecidos — Linho, estopa, veludo, seda, algoddo e 13 utilizados em vestuério de estilo
medieval

Calgado — Sapatos, botas, sandilias de estilo medieval confecionados em couro, pele e tecido
Aderegos — Chapéus, toucados, colares, brincos, pulseiras, anéis, cintos, sacolas, bolsa de estilo
medieval

Cera

3.Nzo sdo permitidos os seguintes produtos/materiais

Cacau, chocolate e café

Batata, puré de batata, tomate e seus derivados, fruta tropical, amendoim, coco, baunilha, chuchu,
pistachos e afins

Noz-moscada, cravo e piripiri

Alheira

Isqueiros, porta-chaves e esferograficas

Redes metalicas

Produtos plastificados ou de plastico

Elasticos, fechos “éclair”, fita-cola, cordas plasticas ou de nylon e pioneses

Anexo II - Regras de Higiene ¢ Seguranga Alimentar

1. Higiene das Instalagoes e Equipamentos

- as instalacGes devem ser construidas € mantidas limpas ¢ em boas condigdes, de forma a evitar o



risco de contaminagfo, nomeadamente através de animais e parasitas;

- deveré existir uma zona limpa e uma zona suja distintas. A zona limpa é onde se preparam e os
alimentos. A zona suja é onde se higienizam os utensilios;

- as superficies (4reas de trabalho e de venda) — bancadas de trabalho, balcdes de atendimento,
paredes (locais de manipulagio de alimentos) e pavimento — devem ser mantidas em boas condi¢Ses
¢ devem poder ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas de forma a evitar o
risco de contaminagio dos géneros alimenticios e a presenc¢a de animais nocivos. Para o efeito,
devem ser revestidas com materiais lisos, lavaveis, resistentes a corrosdo e nfo tOxicos;

- a limpeza dos pavimentos deve ser efetuada sempre com pano himido em perfeitas condicbes
higiénicas, sendo proibida a varredura a seco;

- todos os recipientes, utensilios e aparelhos e/ou equipamentos gue entrem em contacto com os
géneros alimenticios devem:

- estar efetivamente limpos e, sempre que necessario, desinfetados. Devem ser limpos e
desinfetados com uma frequéncia suficiente para evitar qualquer risco de contaminagio;

-- ser armazenados em local limpo e ao abrigo de contaminagdes;

— ser fabricados com materiais adequados e mantidos em boas condi¢des de arrumacio e
conservagao;

-- ser revestidos com produto adequado (os que sfo fabricados em madeira e utilizados no consumo
dos géneros alimenticios) ou, entdo, ndo poderfo ser reutilizados;

- 0 espago destinado ao ptiblico ndo deve ser ocupado com vasilhame e outros utensilios ou
equipamentos, devendo manter-se limpo, na medida em que for razoavelmente praticivel,

- nos locais de venda ¢ manipulacfo de géneros alimenticios ndo € permitida a presen¢a de animais
vivos;

- deverdo existir recipientes para o lixo com tampa de comando nfo manual;

- as instalagdes devem ser limpas e desinfetadas no final de cada dia de trabalho (aplicar primeiro o
detergente ¢ de seguida o desinfetante);

2. Higiene e Seguranga dos Alimentos

- na recegdo das matérias-primas verificar o estado dos produtos. Mesmo que estejam dentro da
validade, devem rejeitar-se os produtos que apresentem alteragtes de cor e de cheiro;

- 08 produtos devem ser armazenados consoante a sua familia e acondicionados em armarios e
prateleiras de material lavavel, em recipientes de materiais proprios, protegidos da contaminagfo;

- os alimentos devem ser armazenados a pelo menos 70 cm do chfio, mesmo que estcjam

embalados;



- para os produtos com necessidade de fiio é recomendada a existéncia de cAmaras de frio separadas
para matérias-primas e para produtos acabados. Ngo havendo esta possibilidade ter em atengfio os
seguintes aspetos:

a) colocar os produtos confecionados num plano superior ao dos alimentos crus;

b) separar os produtos de origem vegetal dos de origem animal;

¢) colocar os alimentos “mais sujos” num plano inferior aos “mais limpos”;

d) ndo colocar caixas nem estrados dentro do equipamento de fiio;

e) acondicionar os produtos colocados nas prateleiras em embalagens préprias;

f) nfo armazenar no mesmo equipamento de frio produtos incompativeis, nomeadamente os que
captem ou transmitam odores. Exemplos de produtos que transmitem odores — bacalhau, peixe,
charcutaria, laranjas, limdes e cebolas. Exemplos de produtos que captam odores — ovos, leite ¢
laticinios;

g) etiquetar os produtos alimentares que sfo armazenados em fiio, identificando o alimento bem
como a sua data de armazenamento;

h) devido ao consumo de energia elevada e possiveis avarias, devem afastar-se os equipamentos de
frio de fontes de calor (tais como maquinas e equipamentos);

- ndo refrigerar carne, peixe ou outros produtos pereciveis, em contacto com o0 sangue ou outro
liquido proveniente do produto; deverfio ser utilizadas caixas préprias que permitam separar o
produto do liquido libertado no decorrer da descongelagdo;

- 0s peixes frescos ndo devem manter-se em refrigeragio mais de 24 horas;

- 0s equipamentos de frio devem ser de material liso, impermeavel, resistentes e de facil limpeza e
desinfecdo;

- 0s equipamentos de frio devem ser dotados com termdmetro que permita a facil verificaciio de
temperatura;

- Deverdo ser registadas as temperaturas de todos os frigorificos ou cAmaras 3 vezes por dia: uma a
chegada ao local pela manhi, outro a meio do dia ¢ outra ao final do dia antes da saida das
instalacdes;

- As temperaturas de refrigeragio recomendadas sdo as seguintes:

a) 3° C: destina-se a descongelagio, alimentos crus temperados de véspera, charcutaria estaveis
encetadas ndo totalmente utilizada, came assada para servir fiia, aves e sobras permitidas
devidamente acondicionadas;

b) 5° C: destina-se a iogurtes, manteigas ¢ outras gorduras de natureza animal, ovos, charcutaria

estavel, produtos de pastelaria/confeitaria e sobremesas;



¢) 6 a 8° C: destina-se a hortaligas, legumes ¢ frutos;

d) 8 a 10° C: refrigeragéo de bebidas;

- a descongelacdo de produtos alimentares nfo pode ser realizada a temperatura ambiente. Deve ser
realizada com antecedéncia, no frigorifico, ou, em casos de necessidade, podera ser efetuada no
micro-ondas.

-um produto descongelado néo pode ser novamente congelado;

- 0s produtos frescos ndo podem ser congelados;

- a manipulagdo dos alimentos crus deve ser feita em zonas distintas daquelas onde s&o manipulados
os alimentos confecionados;

- o processo de confecfio a quente deve ocorrer sem interrupgles, devendo-se ter o cuidado de
reduzir ao minimo a manipulagio de um produto apos a sua confecso;

- na fase do empratamento ndo € permitido tocar diretamente com as méos nos produtos, devendo
ser usadas pingas, colheres ou espatulas adequadas para o efeito;

- os produtos devem estar protegidos do contacto direto do publico, dos raios de sol e de poeiras,
quando nfo estdo embalados;

- os produtos de pastelaria com creme devem estar protegidos e expostos em vitrine refrigerada;

- 0s ovos devem ser armazenados ao abrigo das variagGes de temperatura e humidade, protegidos da
acio da luz e de choques;

- no caso da utilizagdo de grelhadores, nfo expor os alimentos crus, proteger os alimentos ja
confecionados e lavar ¢ guardar as grelhas diariamente;

- proceder 4 separagdo de residuos;

- retirar os residuos apos cada dia de trabalho;

3. Higiene do Pessoal

As pessoas que de alguma forma contactam com os alimentos nas diferentes fases da sua produgéo,
sdo portadoras de microrganismos que podem contaminar os alimentos e causar doengas a quem os
consome.

Regras, condigdes e priticas que asseguram uma adequada higiene pessoal:

- devem existir meios eficientes de lavagem e secagem higiénica das mios junto aos pontos de agua
que existem para o efeito (dispositivos de sabonete liquido e toalhetes de papel);

- as maos s#o os principais transmissores de contaminagfio para os produtos alimentares, pelo que,
devem ser lavadas sempre que ocorram as seguintes situagdes:

uso de sanitarios, antes de iniciar o trabalho e apds cada intervalo; apds a manipulacio de

equipamentos sujos ou de sacos e/ou caixotes do lixo; depois de manipular alimentos crus; apds
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manipulagdo de produtos quimicos; sempre que haja mudanga de tarefa e/ou preparago; apods
mexer no cabelo, olhos, boca, ouvidos ou nariz; depois de comer ou fumar; depois de assoar, tossir
ou espirrar ¢, apés ter tocado em objetos como dinheiro, telefone e outros objetos de muito uso;

- as unhas devem ser mantidas curtas, limpas e sem verniz, sendo proibida a utilizagio de unhas
posticas e/ou de gel;

- qualquer funcionario que sofre ou seja portador de uma doenga facilmente transmissivel através
dos alimentos ou que esteja afetado, por exemplo, por feridas infetadas, infe¢bes cutineas,
inflamagdes ou diarreia sera proibido de manipular géneros alimenticios ¢ entrar em locais onde se
manuseiem alimentos, seja a que titulo for, se houver probabilidade de infe¢fo direta ou indireta.
Qualquer pessoa afetada deste modo, devera informar imediatamente o responsével do espaco, de
tal doenga ou sintomas ¢, se possivel, das suas causas;

- todo o manipulador de alimentos deve ser portador de documento médico comprovativo de
realizagdo de exames periddicos de aptiddo fisica e psiquica para o exercicio da atividade
(manipulador de alimentos) e de como nio sofre de qualquer doenga contagiosa ou de pele.

- os manipuladores com feridas e doengas nfo podem manipular diretamente os alimentos. Caso se
verifiquem cortes, feridas ou queimaduras, estas devem ser protegidas com pensos estanques de cor
viva (para se detetarem facilmente se cairem) e impermeéveis, luvas ou dedeiras de borracha;

- deve existir armario préprio para armazenagem de vestudrio e objetos pessoais dos funciondérios;

- toda a roupa e outro material que se use fora do local de laboragdo devem ser deixados no
vestiario;

- o fardamento deve ser adequado para a tarefa a desempenhar devendo o pessoal que manipule
alimentos usar toucas ou barretes que cubram todo o cabelo, de forma a evitar a sua eventual queda
em cima dos alimentos;

- o fardamento deve apresentar-se sempre limpo e ser de uso exclusivo durante o periodo de
laboragdo;

- o calgado deve ser antiderrapante, confortivel e fechado para a protegdo de eventuais quedas de
objetos;

- ndo é permitida a utilizagdo de quaisquer adomos (p. ex. joias, relogios, pulseiras, brincos,
piercings, etc.)

- ndo € permitido o uso de maquithagem, perfumes ou lo¢Ges que possam passar para os alimentos;
Anexo Il - Seguranga Contra Incéndios

1.Estrutura

Néo utilizar materiais altamente inflamaveis nos revestimentos das paredes, dos tetos e dos



pavimentos, bem como nas decoragdes interiores;

Reduzir riscos de deflagracio de incéndios;

Impedir a propagacéio do fogo e de fumos.

2.Aparelhos de Queima / Garrafas de Gés

Em todos os equipamentos de gas, devem ser colocadas protegoes (chapas de zinco ou outros
materiais ndo comburentes) nos planos da envolvente dos bicos de queima;

Nos aparelhos de queima devem manter-se sempre limpos ¢ afinados os queimadores, deve sempre
acender primeiro o fésforo ou acionar o acendedor ¢ de seguida abrir o géas. Caso o aparelho nfo
fique ligado, feche a valvula do queimador (botfo do aparelho), e repita a operagfo;

N&o permitir que os liquidos a ferver se derramem e apaguem o lume, para evitar que o gas saia
diretamente do queimador, sem arder;

Assegurar que o local de colocagfo da garrafa de gas é devidamente arejado e reservado;

Delimitar a zona da garrafa de gas por material ndo absorvente, se possivel por madeira;

Manter sempre livre a parte superior da garrafa de gas;

Verificar se a sinalizagdo indicadora de aparelhos de queima se mantém visivel;

Os locais de confegdio de alimentos devem ser dotados de aberturas para a admissiio de ar em
quantidade necessaria ao bom funcionamento dos aparelhos de queima, bem como de abertura “
tipo chaminé ““ para a extragfio de fumos, vapores e ar viciado, de modo a proporcionar um nimero
adequado de renovagdo por hora;

Todos os participantes que usem aparelhos de queima, devem possuir equipamentos de combate a
incéndios, nomeadamente 1 extintor portatil de d4gua ou CO2 de 6 Kg.

Todos os participantes que usem grelhador devem ter junto deste um balde com areia;

3. InstalagGes Elétricas

As instalacGes elétricas devem estar devidamente acondicionadas e protegidas;

Todas as lampadas e instalagdes de iluminagfo tém de possuir uma protego para evitar a queda de
materiais;

Naio utilizar aparelhos elétricos com cabos danificados;

Néao sobrecarregar as extensdes elétricas;

Todos os quadros elétricos devem estar sinalizados e protegidos;

Sempre que seja detetada uma anomalia nas instalagdes elétricas, a mesma deve ser comunicada de
imediato, ao responsavel da drea elétrica;

Deveriio ser usadas lampadas economizadoras;

4.Seguranga Publica e Socorro



A organizagdo “Festa Templaria” solicita a todos os participantes, enquanto rostos principais do
evento, a colaborag#o nas seguintes tarefas:

Receber, dirigir e cuidar dos visitantes, independentemente da idade, raga ou sexo;

Atender com zelo e diligéncia as queixas ou reclamagdes apresentadas por qualquer visitante;
Colaborar com os vigilantes, forgas da ordem e bombeiros sempre que tal for necessario ou
solicitado;

Controlar movimentos de visitantes, incluindo detetar e impedir a introducdio de objetos e
substincias proibidas ou suscetiveis de possibilitar atos de violéncia;

Ajudar na prevenciio e controlo de ocorréncia de incidentes, procedendo a4 sua imediata
comunicagdo 3 organizagdo;

Em caso de ocorréncia de acidente/incidente, contactar imediatamente a organizagéo;

Permitir a evacuagéo rapida e segura, de todos os participantes e visitantes do evento;

Informar sobre os meios de comunicagio ¢ os procedimentos a ter em caso de acidente ou incidente;
Permitir a intervengo rapida e eficaz de bombeiros e de todos os que devam atuar em caso de
emergéncia.

Esta deliberagio foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de margo de 2022

Seguimento:
- DTC p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica
Anabela Freitas Avelina Leal
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Cimara Municipal de Tomar

DELIBERACAO
(787/ENTE/DAJA/2022)

ASSUNTO: AUTORIZACAO PREVIA PARA ACOES DE REARBORIZACAO NA
FREGUESIA DE SABACHEIRA — José Rosa Duarte

Fol presente proposta da Sra. Presidente submetendo a aprovagio do Executivo Municipal a
emissdo de parecer favorivel ao processo PR.005233.2022, relativo a a¢es de rearborizagio com
eucalipto-comum, numa érea de 1,01 hectares, em Ferrarias, Freguesia de Sabacheira, a desenvolver
por José Rosa Duarte, nos termos e fundamentos da informagio n.° 197/2022 da Divisio de

Protecdo Civil.

Deliberagido tomada em minuta: A Cémara, tudo visto e analisado, homologando a referida
informagdo, deliberou emitir parecer favoravel ao abrigo do n.° 1 do artigo 9.° do Decreto-Lei n.°
96/2013, de 19 de julho, na sua atual redagio.

Esta deliberacdo foi tomada por unanimidade.

Tomar, 7 de marco de 2022

Seguimento:
- DPC p/ os devidos efeitos

A Presidente da Cimara A Coordenadora Técnica

OU‘MR %

Anabela Freitas Avelina Leal




